
Spanien für einmal ganz nah 
 
Am 5. September, dem ersten Freitag im September, luden Tony, Pepe und Jürg zum 
Schlemmen nach spanischer Art ins HOT-Stübli. Eine Woche vor dem 
Anlass waren erst sieben Personen angemeldet, was Anlass zu 
Überlegungen gab, ob die Spanische Küche bei den Mitgliedern 
wirklich so unbeliebt oder einfach nur unbekannt ist. Glücklicherweise 
meldeten sich doch noch weitere Mitglieder und Freunde derer an, so 
dass am Ende 17 Personen in den Genuss von Tony’s Kochkünsten 
kamen. Einfallsreiche Gäste kamen als Torrero oder Fussballspieler. 
Unsere Köche trugen sogar nur Unterwäsche und T-Shirt in den 
spanischen Farben rot und gelb.   
Gleich zu Beginn wurden wir verwöhnt mir einer selbst gemachten Sangria, welche von Tony 
und Pepe gespendet wurde, feinen selbst eingelegten Oliven und hausgemachten, geröste-
ten Mandeln. 
Danach durften wir Platz nehmen an den schön gedeckten 
Tischen und nach einer kurzen Einführung meinerseits wurden 
auch schon die ersten Tapas, das sind kleine Vorspeise-
häppchen, serviert. Nach zwei Stunden und insgesamt 20 
verschiedenen Tapas (Olivenbrot, Tomaten-Zwiebelbrot, Tortilla, 
Papas arrugadas, Empanadas, Ciruelas con bacon, Garnelen in 
Bier Safran Sauce, Muscheln usw.) war der Hauptgang 
abgeschlossen und die Köche zogen sich zurück, um 
das Dessertbuffet vorzubereiten und aufzustellen. Von 
frittierter Milch über gebratene Banane und 
Schoggicreme, Eierschaum sowie Melonensorbet, 
alles, aber auch wirklich alles, was das Herz 
begehrte, war vor unsern Augen bereit zum Verzehr. Wer von den 
vielen Tapas noch nicht überessen war, der war’s ganz bestimmt 
nach dem Dessert. 
Ein grosses Dankeschön an Tony y Pepe für ihren Einsatz als 
Nichtmitglieder für die HOT. Es war ein absolut genialer Abend! Gerne 

denke ich zurück und hoffe, noch lange 
davon zehren zu können. Ebenfalls ein 
Dankeschön an Jürg für seinen Einsatz 
an der Bar sowie dem Decken der 
Tische in den spanischen Farben. 
Zum Schluss möchte ich noch etwas Werbung 
machen für unsere beiden Köche. 
Tony und Pepe führen den Partyservice Tapeó. 
Ein Cateringunternehmen mit spanischen 
Spezialitäten. Man kann sie für ein 
romantisches Dinner zuhause oder für eine 
Party mieten. Sie besorgen alles, von den 
Speisen bis zu den Getränken, damit deine 

Party auch für dich kein Stress wird und du mitfeiern kannst. www.tapeo.ch  
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